VON HIER - FUR HIER, das wird bei uns gross geschrieben

Unsere Zutaten sind so lokal wie moglich. Am hebsten aus den umliegenden Gemeinden und familiaren Betrieben Und nebst den

einzelnen Komponenten, verbinden auch die Gerichte und Rezepte den See und die wundervolle Ostschwelz.

Nicht leises Zeltgefluster, sondern ein lauter Lobesgesang an den Bodensee und die wunderschone Thurgauer Reglon am Wasser -

das 1st das ,Strandbad Restaurant Toller Hecht” Und weil dieser Betrieb unsere Herzensangelegenheit 1st, hechten wir von herzen

gern far Siel Herzlich Willkommen & en Guetal w“ A & 8 A“I



Salsonsuppe

Salsonsalat

mit huusgmachte Créutos & Chernli

Flammkuchen Klassisch
Zwieble & Speck

Flammkuchen Vegichlaus
Zwneble, Lauch, Appenzeller Kase & Opfel

850

850

1950

1950

= {UF HLOMG AT

«1st mir egaly 11-

Schweizer Pouletknusperli mit Pommes

«hab keinen Hunger» 9.

3 Chasschnitte mit Opfelmues zum dankle

«welss nichty 15-

Fischknusperh mit Pommes

Die Kinderspeisen sind exklusiv fur unsere kleinen

Gaste gedacht. Far die Grossen verlangen wir einen

Aufprets von CHE 450 fur jedes Kindergericht



>
7
*
Stabli-Fondue (200g) 21- ¥ *
klassisch von Appenzeller, mit Brot & Essiggemtse * Portion Hards pfel

* % Chnobli oder Peperoncini drit

Opfel-Fondue (200g) 2850 Opfelmues dezus
mit Most & Opfelstuckl Fondue-Kirsch zum dunkle,
Urs Hecht 10cl 409 Vol . ° °
Platzhirsch-Fondue (200g) 33- X *
mit grauchertem Schwarzwalderspeck Fletschballeli o . ¥ 9.
fascht wia Cheesburger zum dunkle *
Truffel-Fondue (200g) 3950
*  mit wiisem & schwarzem Traffel us Alba Pouletchnuspeﬂi 0.
o en (Chinder)Traum * %

* Lk * kK * 9.

Orient im Caquelon

Opfel & Birreschnitz 4-

All Chasfondue chomed mit Brot zum dtinkle & salbergmachtem Essiggmties



Fondue Chinoise ohni Bode oder "4 discrétion” 62-
Angus Rind, Kalb, Schiwein & Poulet Forellenknusperh BIO Zucht 27-
dezua entweder Pormmes oder Salat & Tartarsauce

E ondue Chinoise <240g> o 4) - Gutfel Forelle usem Vorarlberg im Bierteig vo Gsell Spezialitate
Angus Rind, Kalb, Schwein & Poulet * °

o

* Schwiizer Pouletfltgeli im Korbli 21-
(Gmtes 1n Topf +4 - dazu entweder Pommes, Salat oder Gemiise
Dezua git's huusgmachti Soseli & Pommes ’ o * Matrosen—Burger 21-
> N Vegai-Platzli, dazu Pommes oder Salat

« Kow * o 2 K

Zuschlag fur eine zweite oder Truffelpommes als Beilage +350 N
S

Portion Pommes 650 > ,
Portion Truffelpommes 850 (A««Q %




O B6ROTG CHUNIT 20 SCHLLGS

Lauwarmes Schoggichtechh 1250
* % mit Vanille-Glacé von Tomela
0 * *
* ° Apfelstrudel mit Vanillesauce & Rahm 1350
* o Kugel Glacé von Tomela dazu +350
* x*
° o Lebkuchen 950 *
von Lena selbstgemacht & mit Rahm
. = * %k«
Vermicelles mit Meringue und Schlagrahm 1150
>* *
Rahmglace von Tomela 380
* % Vanille, Schoggl, Caramel-IMtrbel, Mocca, Haselnuss
ST mit Schokosplitter, Joghurt mit Beer1
*
% . Fruchtglace von Tomela 380
% Apfel, Erdbeer, Himbeer, Zwetschge
X *
.oy " MitRshm 4150

Mit Schuss +6-



ARATION

VON HIER - FUR HIER, das wird bei uns gross geschrieben

Fleisch: Schweiz / Speck: Schwarzwald DE / Wild: Osterreich
Fsch: Schweiz / Forellenknusperlt: Vorarlberg AT & Schweiz

Poulet: Schweiz

Preise in Schweizer Franken und inkl 779% MwSt

Bei Fragen zu Allergenen, Inhaltsstoffen, Wunschen und allem was sonst nach Auskunft verlangt, fragen Sie bitte. Unser Serviceteam kennt sich aus.

Viele Gerichte konnen auf Wunsch auch in kleinen Portionen serviert werden.



